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METODA TEMPERATURAW CZASW POZOSTALE
WEDZENIA LULLE sl fele i) PIECU °C MIN. USTAWIENIA
Steki 1. Natezenie dymu 3 180 5-15
NMI(EGDOZIE:éEO Ryba 150 g 1. Natezenie dymu 3 160 5-10
Ryba 500 g 1. Natezenie dymu 3 150 10 - 20
1 Tryb goracego powietrza 60 40 otworzy¢ zawor
’ (suszenie)
Hisdozey 2. Natezenie dymu 2 70 70
5 Para 80 30
Mi 1. Natezenie dymu 2 110 70
WEDZENIE /52
NA CIEPLO D Kg—LKg 2. Kombi 50 % 150 20 - 40
Mieso 1. Natezenie dymu 2 110 70
1kg-2kg 2. Kombi 50 % 140 30 - 60
1. Natezenie dymu 2 90 70
Migso 2 kg+
2. Kombi 50 % 130 40 - 80
Filet z tososia 1. Natezenie dymu 1 30 40 - 60
Sery 1. Natezenie dymu 1 30 50 - 80
Sol na steki 1. Natezenie dymu 1 30 90
WEDZENIE Tryb gorgcego powietrza
NA ZIMNO 1 (suszenie) 60 90 otworzy¢ zawor
Szynka praska 2. Natezenie dymu 2 70 120 obrotyowentylatora
na 30 %
3. Para 80 - czujnik temp. 78 °C

Natezenie dymu 1

Zimny dym o niskim natezeniu zapewniajacy lekki smak peten aromatu.
— stosowany przy nizszych temperaturach i nizszych predkosciach
procesu tlenia. W ramach tego procesu materiat tlacy uwalnia
substancje lotne przenikajgce do wedzonej potrawy. Dzieki temu
nadaje jej charakterystyczny i delikatny aromat wedzenia.

Zalecana temperatura dla piecow konwekcyjno-parowych

to 20-50 °C. Czas wedzenia: 2 godziny.

Natezenie dymu 2

Ciepty dym o $rednim natezeniu zapewniajacy bardziej intensywny
aromat.

— stosowany podczas pieczenia porcji miesa o wadze 0,5-2 kg, ryb,
warzyw lub wedzenia migsa.

Zalecana temperatura dla piecow konwekcyjno-parowych

to 50-150 °C. Czas wedzenia: 1 godzina.

Natezenie dymu 3

Gorgcy dym o wysokim natezeniu zapewniajgcy bardzo intensywny
aromat.

— oferuje nie tylko aromat, ale takze charakterystyczny ciemny kolor,
przy czym potrawa nie ma gorzkawego posmaku. Stosowany do
wedzenia stekow, miesa i ryb podczas krotkiej obrobki cieplnej.
Zalecana temperatura dla piecow konwekcyjno-parowych

to 150-190 °C.

Porady i wskazéwki

Jesli piec konwekcyjno-parowy ma funkcje regulacji obrotow
wentylatora, podczas wedzenia nalezy zawsze ustawic srednie
obroty.

Jesli to mozliwe, po zakonczeniu wedzenia nalezy otworzyc
drzwi pieca na co najmniej 5 minut.

Niespalone zrebki drewna mozna wykorzysta¢ ponownie.

Zrebkow nie nalezy moczy¢ w wodzie przed uzyciem, poniewaz
uniemozliwia to generowanie wilgoci i pogarsza kolor.

Do wedzenia nalezy uzywac tylko zalecanych zrebkdéw drewna.

Generator dymu Vision jest przystosowany do zrebkéw o
wielkosci 2-4 cm.

Po zakonczeniu wedzenia i wysypaniu popiotu mozna umyc¢
generator dymu, uzywajac automatycznego cyklu mycia.
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